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Platta nr.1

Marinerad sill /I6k & kapris

Rddspatte file / remoulade & citron
Honssallad / sparris

Hemmagjorda Danske frikadeller
inlagd gurka / potatissalad

Hemmagjort levverpastej
med bacon / champinoner

Dansk flaskstek / hemmagjort
inlagd gurka / rédkal
Ost / vindruvor/ parika

Pris pr. person 175:-
Ink. Brod / smor

Platta nr.2

Varmrokt lax med sds verte
Agg och rakor med majonnas

Hemmagjorda Danske frikadeller
inlagd gurka / potatissalad

Soja marinerad ankbrost med
sesamfron och citrus sallad
Flaskfile champignon a la creme
Dansk honssallad med ananas
Fransk brie med druvor

Pris pr. person 198:-
Ink. Bréd / smor

Alla platter kan andras med
sasongen tarta till en pris pad 10:-

P& samma satt kan plattorna andras

tiil kallt bord, dock minst 10. kuvert
och med en 6kning pa 10:- kuvert.

telefon: 145 45

Var Dans

ka plattar

Platta nr.3

Skagenrora

med kaviar

Nobel lax

Fran Stefan palssons
Hemmagjorda frikadeller
inlagd gurka potatissalad
Marinerad Kyckling

med inlagd gurka
Rostbiff pa rygbiff

med romoulade/stekta |6g ringe
Dansk fiskfile

med rakor/ kaviar

Brie ost

glaserad med dadler

Ink. bréd och smoér
Pris pr. person 222:-

Platta nr.4
Curry sill med l6g och kapris

Farsk Rokt lax med sparris och dill
Dampet och stekt spattfile

Stekt ankabryst med rédkal och plommon
Flaskfile med Curry creme och bacon
Rostbiff med bléde 16g

Gorgonzolaost

Med roédlég och agg gula

Pris pr. person 235:-
Ink. Broéd / smor

Var barn platta

1 R6d Dansk pdlse
med senap och ketchup

Hemmagjorda Danske
frikadeller

inlagd gurka / potatissalad
Dansk Fiskfile

med remoulade och citron
Kycklingklubba

med gurka och tomat
frukt och godis

Pris pr. barn 115:-
Ink. Bréd / smor
webb www.mat-templet. se

e.mail mat@mat-templet.se

Bestédllning minst 2 dag innan - Minsta bestallning 2. personer



